-LICH WILLKOMMEN

Sl

HEIMISCHER VOGERLSALAT
Marinade aus Kernol & feiner Essigmischung
mit warmen Erdéapfeln & Speck

KLASSISCHER KAFERBOHNENSALAT

Hirschmann's Kaferbohnen / Kren / Zwiebel
mit steirischem Kiirbiskernol & © GOLLES Essig

BUNT GEMISCHTER SALAT

Blattsalate nach Saison / Kaferbohnen / rote Riiben / Gurken
Erdépfel mit steirischem Kiirbiskernél & © GOLLES Essig

STEIRISCHER ERDAPFELSALAT
Erdapfel / Senf / Zwiebel / weifles Ol
Wahlweise mit steirischem Kiirbiskernol

e

RINDSUPPE
mit Krauterfrittaten oder Fleichstrudel
Wurzelgemuse / Schnittlauch

SPARGEL CREME SUPPE
Croutons / Krenschaum

STEINPILZSUPPE mit HEIDENSTERZ @

Steirische Art / Grammeln




HOLZOFENBRATL TAFELSPITZ GRAUBURGUNDER
geschmort / 0sterreichisches Alpenrind / Zweigeltsauce Wemgl%ﬁ()f;
Zwiebelkaramell / Krenspdtzle / Gemusevariation / Kohl

Unsere Empfehlung bei °Grundner’s®° Kulinarium >

WIENER SCHNITZEL TRAMINER
vom Schweinskarree Wemgut;;le 1|n4e;'
© steirisches Vulkanlandschwein

1 Beilage nach Wahl: Pommes / Petersilienkartoffel / Reis / Salat
BACKHENDLSALAT GELBER MUSKATELLER

gebackene Steirer-Hendlbruststreifen / saisonale Weingut Frauwallner

1/81 | 4,7

Salatvariation / Kiirbiskernol & Essigmarinade
PUNTIGAMER
RINDSGULASCH 03] | 4.2

hausgemacht / vom Waden / 1 Geback




RUMPSTEAK Dry Aged 200g (MEDIUM) ERUI;TION ;‘(ﬁ:
. . . . . . . uvee
gegrl}lt / ost"errelchls.ch / Erdapfel Sellerie Gratin Weingut Frauwllner
Gemuse / Golles Whiskeybuttern 181 | 6,5

SOLO SPARGEL 'RIESLING
Reicher Spargel / Beinschinken / Pesto / Mozzarella Wemgu; /lg/llullieg
Béarlauch Hollandais / Frulingskartoffel ’
SEESAIBLINGSFILET WEISSBURGUNDER
Fischzucht Schlein / Gegrillt / Birlauch Gnocchi Wemgufj;f‘t'ze;
Mediteranes Gemiuse ’
LAMM RAGOUT KONIGSROT
Kéferbohnen / knusprige Risottoballchen Wemgult/gialtée;
Balsamico Rosmarin Jus / Speckbohnen ’
WEINBEUSCHEL WELSCHRIESLING
Herz & Lunge vom Landschwein / Krduter Semmelstriezl Weingut Pfeifer

1/81 | 4,2
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